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Op maandag 6 september 2010 vindt een sake promotie plaats voor 
de Nederlandse horeca en voedings- en drankenindustrie in 
Restaurant De Kersentuin te Amsterdam.  
 
Wij nodigen u als Japan-kenner uit voor de Sake Lovers Party die ter 
afsluiting wordt georganiseerd van 18:00 – 19:30 PM. 
 
Met 1800 sake brouwers in Japan, welke soms al 23 generaties sake maken, 
moet er toch iets speciaals met dit product zijn. De ongekende populariteit 
van sake niet alleen in Japan, maar meer recent ook in Amerika en Engeland, 
maken dat ook overige Westerse landen nieuwsgierig worden naar sake. 
Zoals de brouwers zelf zeggen; “We zijn geen concurrent van wijn en bier. Er 
is een speciaal plekje voor deze drank in het hart van degenen die weten te 
genieten van sake.” 
 
Sake en Umami 
Umami is een van oorsprong Japans woord dat 'heerlijkheid' of 'hartig' 
betekent; het is één van de vijf basissmaken naast zout, zoet, zuur en bitter. 
Sake is een perfecte begeleider en versterkt de umami en is dus uitermate 
geschikt voor food pairing en gebruik in de keuken. De reden is het hoofd 
bestanddeel van de specifieke rijst soorten, die deze 5de smaak versterken. 
Sake wekt 3 tot 4 keer meer umami op als wijn, de voorname reden hiervoor 
is de zuurgraad in wijn. Enige originele sake en spijscombinaties worden deze 
dag bereid . 
 
Sake proeverij & seminar (alleen voor genodigden – aparte 
uitnodiging vereist) 
Op 6 september krijgen de Nederlandse Horeca, foodservice en liefhebbers 
de kans om de wereld van sake en umami te verkennen, in De Kersentuin in 



 

Amsterdam. Tijdens dit evenement zijn meer dan 40 verschillende sake te 
proeven en in de sake selectie bevinden zich diverse producten die dit jaar 
tijdens de International Wine Challenge in Londen en de jaarlijkse National 
Sake Contest in Japan zijn bekroond. Bovendien zal de populaire bubbling 
sake en aged sake te proeven zijn. 
 
Speciaal voor dit seminar en deze exclusieve proeverij zullen 10 
toonaangevende brouwers uit Japan overkomen om hun producten te 
introduceren en uitleg te geven over de diverse sake. De in Nederland 
gevestigde importeur Yokogochi neemt ook deel. Het programma wordt 
georganiseerd door Japan Sake Brewers Association in samenwerking met 
Apex Inc., Vredenburg Creatief Culinair en Fresh Retail.  
 
Op de Sake Lovers Party krijgt u ook de gelegenheid om deze 
brouwers en andere Japan-experts te ontmoeten, en kunt u een 
grote verscheidenheid aan sake proeven.  
 
Kunt u aanwezig zijn op de Sake Lovers Party, stuurt u dan s.v.p. een 
bevestiging met daarin uw naam, bedrijfsnaam en contactgegevens 
per e-mail naar sake-event@kpnmail.nl .  De toegang is gratis . 
De inschrijving is beperkt, dus meldt u snel aan. 
 
Voor nadere informatie kunt u contact opnemen met Maaike Ono-
Boots, Flexbase Japan Reizen & Events 06-4618-4506 
flexbase@base.nl 
 
 


